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1. ldentificacién del producto

Nombre genérico | LEC

HE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA

istro Sanitario No. RSA-007053-2018

No. Registro Reg
EL TREBOL, HOLANDA, PACANDE, MERCACENTRO, SUPERMERCADOS POPULAR,
CINCO MENOS LA MARAVILLA, ALEGRIA.

Definicion

Marca

Es el producto obtenido mediante proceso térmico en flujo continuo, aplicado a la
leche cruda o termizada a una temperatura entre 135 °C a 150 °C y tiempos entre 2
y 4 segundos, de tal forma que se compruebe la destruccion eficaz de las esporas
bacterianas resistentes al calor, seguido inmediatamente de enfriamiento a
temperatura ambiente y envasado aséptico en recipientes estériles con barreras a
la luz y al oxigeno, cerrados herméticamente, para su posterior almacenamiento,
con el fin de que se asegure la esterilidad comercial sin alterar de manera esencial

ni
puede ser comercializada a temperatura ambiente.

su valor nutritivo ni sus caracteristicas fisicoquimicas y organolépticas, la cual

Composicion:

Leche entera higienizada
Estabilizante (Tripolifosfato de sodio)

Clasificacion de la leche (Pruebas de Plataforma analisis fisicoquimicos)

T
Clarificacion de la leche (Eliminacién de impurezas)

Descripcion del Homogenizacion
P Proceso UHT

roceso: _
P Envasado aséptico
Embalado
Cuarentena
Almacenamiento a temperatura ambiente.
2. Especificaciones

ermizacion

Caracteristicas

Sabor: Lacteo, levemente dulce
Olor: Caracteristico lacteo

sensoriales Color: Blanco cremoso
Apariencia: Homogénea

Caracteristicas
Fisicoquimicas

Densidad 15/15°C g/m Min. 1.0295 Max. 1.033
Acidez expresada como acido lactico %m/v Min. 0.13-Max 0.17

Grasa %m/v Minimo 3.0
Extracto seco total % m/m Minimo 11.20

Extracto seco desengrasado % m/m Minimo 8.20

Peroxidasa negativa

Fosfatasa negativa
Indice crioscépico °C Min. -0.540 Max -0.510

Caracteristicas
microbioldgicas

Prueba de esterilidad comercial: después de incubar durante 10 dias no presenta

crecimiento microbiano a 35°C y 55°C.
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Parametro Especificacion
Res. 2906 de 2007
BAMECTIN 0.005
BIFENTRIN 0.05*
CIFLUTRIN 0.0_1 F El LMR mcorporallos
tratamientos externos en animales
CLOFENTEZINA 0.01*
CLORMEQUAT 0.5
CLORPIRIFOS 0.02
CLORPROFAM 0.0005*
DIFENILAMINA 0.0004* F
DIMETOATO 0.05*
Limites maximos DISULFOTON 0'01*
. ETEFON 0.05
de Residuos de FENBUCONAZOL 0.05%
Plaguicidas- FENPIROXIMATO 0.005* F
LMR- en FENPROPATRIN 01F
alimentos para FIPRONIL 0.02
consumo humano FLUMETRINA 0.05 F EI LMR mcorporallos
tratamientos externos en animales
FLUSILAZOL 0.01*
MICLOBUTALINO 0.01*
PENCONAZOL 0.01*
PIPERONIL BUTOXIDO 0.2F
o 1.0 EI LMR incorpora los
CaraCter_ISt'cas SPINOSAD tratamientos externos en animales
Especiales TEBUCONAZOL 0.01*
TIABENDAZOL 0.2
TRIAZOFOS 0.01*
VINCLOZOLIN 0.05*
(*): Dosis en el limite de determinacién o préoxima al mismo
F: (Para las leches). El residuo es liposoluble y los LMR para los productos
lacteos se obtiene segun lo explicado en el “Limites maximos de Codex para
residuos/Limites maximos del Codex para residuos extrafios presentes en la
leche y los productos lacteos”
Parametro Especificacion
Res. 4506 de 2013
i Contaminante* ROitelmazine
Niveles MgiKg
maximos de Plomo, expresado como Pb 0.02
contaminantes
en los alimentos Aflatoxinas M1 0.0005
destinados al Melanina 25
consumo
humano «
Resolucion 4506 de 2013 modificada por las
Resoluciones 2671 de 2014 y 3709 de 2015.
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3. Caracteristicas Generales

Presentaciones
comerciales

De 200 mla 1100 ml
Paquete: Sixpack (6 unidades x 900 ml), Sixpack (6 unidades x 1100 ml).

Caja: 12 unidades x 1000 ml; 12 unidades x 900 ml; 20 unidades x 400 ml,

40 unidades x 200 ml
Multiempaque: Bolsas sixpack

Bolsa: Lamina coextruido compuesto de siete capas con materiales especiales
que brinda una alta barrera de oxigeno, gases y vapor de agua para garantizar el

Empaque y
rotulado tiempo de vida util del producto envasado.
Multiempaque: Bolsa de polietileno transparente impresa
Embalaie Caja de cartén corrugado impresa
J Caja de polietileno inyectado (Canastilla plastica)

Almacenamiento
y manejo

El producto es estable organoléptica, fisica y microbiolégicamente, si es conservado
en su empaque original. Después de abierto debe refrigerarse, una vez abierto
consumase lo antes posible. Rote el producto segun su fecha de vencimiento.
Almacene en arrume sobre estibas separadas del paredes y piso, de acuerdo a lo
dispuesto. Evite golpes que afecten la integridad del producto. Mantener alejado de

olores extrafnos y almacenar a temperatura ambiente.

Distribucion

El transporte debe realizarse en vehiculos limpios y desinfectados los cuales deben
ser destinados unica y exclusivamente al transporte de alimentos. Dentro del
vehiculo el producto debe ir protegido contra golpes y nunca debe disponerse
directamente en el suelo para lo cual se recomienda el uso de cestillos, canastillas

y/o estibas.

Vida Util

Noventa (90) dias a partir de la fecha de elaboracion y en condiciones normales de
almacenamiento. Rotulado con lote y fecha de vencimiento (dia/mes/afo)
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Informacién Nutricional
Tamano de porcién: 1 Vaso (200mL)
Numero de porciones por envase: Aprox 4.5 Porciones
Calorias (kcal) Por 100 mL Por porcidén
62 124
Grasa total 319 6.2g
Grasa saturada 159 309
Grasa trans 103 mg 206 mg
Carbohidratos totales 569 119
Fibra dietaria Og Og
Azlcares totales 4649 93¢
L Azucares anadidos 0g 0g
I::;:g?::;? Proteina 30g 6.0g
Sodio 53 mg 106 mg
Vitamina A 55 ug ER 110 ug ER
Vitamina D 3.9 ug 7.8 ug
Hierro 0.21 mg 0.41 mg
Calcio 120 mg 241 mg
Zinc 0.52 mg 1.0 mg

Numero de porciones por envase:

e Presentacion de 200 ml: Aprox 1 Porcion
Presentacion de 400 ml: Aprox 2 Porciones

Presentacion de 1000 ml: Aprox 5 Porciones

[ ]

o Presentacion de 900 ml: Aprox 4.5 Porciones
[ ]

[ )

Presentacién de 1100 ml: Aprox 5.5 Porciones

Planta productora

Fabricado por:

NIT: 891100949-6

Industria Lechera del Huila INDUHUILA S.A Cra 6 # 27-81 Neiva, Huila

4. Documento de Referencia (Normatividad Aplicable)

Nombre Expedido por Aspecto Tematico Fecha
Por el cual se establece el
reglamento técnico en el cual se
Decreto 616 de 2006 Ministerio de I_a proteccion senala}n los requisitos que debe Feb-06
social cumplir la leche de animales
bovinos, bufalinos y caprinos
destinada para consumo humano.
Establece que los alimentos que se
fabriquen, envasen o importen para
Resolucién 2674 de Ministerio de salud y su. pomlelrmallzamc_)n requieran .de
. . notificacién sanitaria, permiso Jul-13
2013 proteccion social - . S .
sanitario o registro sanitario. Segun
el riesgo de estos productos de salud
publica.
Resolucién 5109 de Ministerio de la proteccion |Por la cual se establece el .
) s Dic-05
2005 social reglamento  técnico sobre los
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requisitos de rotulado o etiquetado
que deben cumplir los alimentos
envasados y materias primas de
alimentos para consumo humanao

Resolucion 810

Ministerio de salud y
proteccion social

Por la cual se establece el
reglamento  técnico sobre  los
requisitos de etiquetado nutricional y
frontal que deben cumplic los
alimentos envasados o empacados
para consumo humano

Jun-21

Resolucion 719 de
2015

Ministerio de salud y
proteccion social

Por la cual se establece I
clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo al

Resolucién 683 de
2012

Ministerio de salud y
proteccion social

Por medio del cual se expide el
reglamento  técnico sobre los

| requisitos  sanitarios que deben

cumplir los materiales, objetos,
envases y eguipamientos destinados
a enfrar en contacto con los
alimentos y bebidas para consumo

riesgo con el riesgo en salud plblica |

Mar-15

Mar-12

Resolucion 4143 de
2012

Ministerio de salud y
proteccion social

Por la cual se establece el
reglamento  técnico  sobre  los
requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos,
envases y equipamientos plasticos y
elastoméricos y sus  aditivos,
destinados a entrar en contacto con

humano en el territorio naclonal.

alimentos y bebidas para consumo |

Dic-12

—

Actualizé

Elabord

Aprobo

Fecha de Emision |

P

Paula Andrea
Gutiérrez Alvarez
Ing. Alimentos

Milena Aya Diaz
Esp Desarmolio organizacional

77/& L.

Eduardo Bautista Castaneda
Gerente

Ene-2023
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RESOLUCION Nro. 2023040982 del 6 de Septiembre de 2023
Por la cual se concede una Renovacion de Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requerirdn de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccidén Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20231236617 de fecha 2023/09/05 el (la) Sefior(a) EDUARDO
BAUTISTA CASTANEDA actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud de
concesion de Renovacion Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccién
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5)
afios al producto que se describe a continuacion:

RENOVACION DE RSA-007053-2018
REGISTRO
SANITARIO No.:

EXPEDIENTE: 20155067 RADICACION: 20231236617
MODALIDAD: FABRICAR'Y VENDER
PRODUCTO: 1. LECHE PASTEURIZADA ENTERA. 2.LECHE ULTRAPASTEURIZADA ENTERA.

3. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA LARGA VIDA. 4.
LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA DESLACTOSADA. 5.
LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) SEMIDESCREMADA
DESLACTOSADA LARGA VIDA. 6. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT
(UHT) SEMIDESCREMADA DESLACTOSADA LARGA VIDA CON VITAMINAS A'Y
D3. 7. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA LARGA VIDA
CON VITAMINAS AY D3.,

MARCA: EL TREBOL, HOLANDA, PACANDE, ALEGRIA, FESTIVAL, CINCO MENOS LA
MARAVILLA, , SUPERMERCADOS POPULAR, MERCACENTRO,

PRESENTACION DE 100 mL hasta 6000 mL,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A. INDUHUILA S.A. con domicilio en NEIVA -
HUILA,

FABRICANTE(S): INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A. INDUHUILA S.A. Ubicado en la CARRERA

6 NO. 27- 81, con domicilio en NEIVA - HUILA,

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2948700 Pagina Web http://www.invima.gov.co Pagina 1 de 2
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ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso. De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — INVIMA, manifiesta que el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los
requisitos establecidos por el Articulo 126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion
719 de 2015 y las normas sanitarias vigentes aplicables, y que toda la informaciéon suministrada a la
autoridad es auténtica y veraz, que su comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo
estrictamente con las especificaciones de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido
vigilancia posterior por parte de las autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido
en las precitadas normas. Por lo tanto asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se
presente entre la informacién suministrada y la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las
autoridades.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que haya lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Naotificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
unicamente el Recurso de Reposicidn, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Renovacion de Registro sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Codigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 6 de Septiembre de 2023

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucién 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacion consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
ALBA ROCIOJIM
TOVAR 4
Fecha: 2023/006
09:50:13 C
Razon: Invi

Locacion: m DTAD.C.,
Colombia

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA(E) TECNICA DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS
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OFICIO COMISORIO No. 7304-864-2023
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3

Respetados senores;

Ubicacién !
Establecimientos {La ubicacion puede delerminarse por los funcionancs al momento de realizar
la diligencia)
INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA SA -CR6 No 27-81 BR LAS GRANJAS NEIVA HUILA
INDUHUILA SA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados el 2023-11-02
, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

pj Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
DIEGO MAURICIO QUINTERO|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
BONILLA Centro Oriente 3
CHRISTIAN CAMILO|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
CARTAGENA ROJAS Centro Oriente 3

1*] Nota: El Rol solo se diligancia para el Proceso de Auditorias y Cerificaciones para los olros procesos se diligencia el cargo
Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccidn, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
s& encuantra facultado para intervenir en |la presente diligencia cuando lo estime conveniente.
Usted podra verificar |a autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Direccion de Operaciones Sanitarias
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3- Calle 18 A No. 7 A 14 Barrio Campo Nufiez, teléfono 8632069
ext. 7800 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas. disponible en la pagina web
institucional en el siguiente vinculo hitps://app.invima.gov.ca/funcionarios/consulta/consulta.php
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabande de productes
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.qov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios yf/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. "Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Neiva, el dia 26 del mes de octubre del ano 2023
Recibido por 4
Firma £ ﬂ.‘-’d_‘rﬁl.ﬁ"ﬁ_
Nombra L'avd M luey€2 Mowieslegae
O“‘T_;x.lil&iﬂ-l-'-i . I ceaus 1.0YA IE 4. 028
came  €fe e (ahbdad
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial feha 2 @ NOuembrg ol 7013
Centro Oriente 3
*
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INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo. IVC-INS-FM1 14 | Versidn: 05 | Fecha de emisitn: 2021-06-13
[Ciudad / Departamento | NEIVA - HUILA [Fecha | 2023-11-02 [acta No. | |
DATOS GENERALES
Chdigo de Inseripeign planta £911009496-1 Direccidn CR 6 No 27-81 BR LAS GRANIAS)
Razén Social INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA §.4 - INDUMUILA S.A{Tel&fon gt
S ; ety b 8753626;3153119252
MIT - CC 891100949-6 ingugtriglecheradethuita@yahon com|
Corren electrdnico

Representante Legal EDUARDO BAUTISTA CASTAREDA Fax NO POSEE

GRUPD DE TRABAIO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE

7304-864-2023

GTT TRES - GTT CO3 Oficlo Comisario

Objetivo de la visita

Realizar visita de Inspeccion Sanitaria en atencidn a gestion de riesgo, toma de muestra para dar cumplimiento al
"Cantrol oficial para establecimientos durante la vigencia 2023" (Dirlgido a Establecimientos vinculados a IWC) y con el
fin de verificar el cumplimlento de la reglamentacion sanitaria vigente en especial la Ley 9 de 1979, la Resolucion 2674
de 2013, Resolucidn 2310 de 1986, Resolucidn 1804 de 1989, Decreto 616 de 2006, Resolucidn 5109 de 2005 y demds

normatividad sanitaria concordante y vigente.

DATOS DE PRODUCCION

Mo. De empleados

28

Maquilas

La actividad industrial realizada en el
establecimiento es acorde con lo establecido en
Camara de Comercia?

SUPERMECADO MERCACENTRO; SUPERMERCADO
CINCO MENDS; SUPERMERCADO POPULAR

5l

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERLILZADA).

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Cantidad/Unidad de tlempo
£.000.000 LITROS /AN

LECHE LIQUIDA ULTRAPASTEURIZADA UHT.




INSPECGION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
|r~|ﬁf-'ﬁo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e Codigo: IVC-INS-FM114 Varsite: 05 | Fecha de emisian; 2021-06-13
Ciudad / Depta NEIVA - HUILA Facha 2023-11-02 Acta Na
DATOS GEMERALES
Cadigo de inscripcdn planta: 8911005496-1 Direccian CR 6 Mo 27-81 BR LAS GRAMJAS
INDUSTRIA LECHERA
|Razén Social - DEL HUILAS.A - Teléfonos: B753478; 8753626,3153116252
INDUHUILA S A
= - -
NT-CC. A91100949.6 — industrialecheradelhuila @vaho
o.Lom
EDUARDD
Representanta Legal BAUTISTA Fax NO POSEEN
CASTANEDA
GRUPO DE TRABAJO
TERRITORIAL CENTRO . o g
GTT ORIENTE TRES -GTT Oficio comisorio T304-864-2023
Co3

Objeto de la visite : Realizar wsita de Inspeccidn Sanilana en alencidn a gestion de resgo, loma de muestra para dar cumplimiento &l
“‘Control oficial para establecimientos durante 18 vigencie 2023 (Dingido a Esfablecimientos vincuwlados a IVC) y con el fin de verificar el
cumplimienta da fa reglamentacidn sanitaria vigente en especial la Ley 9 de 1979, la Resolucidn 2674 de 2013, Resolucidn 2310 da 1986,
Resolucidn 1804 de 1989, Decrefo 616 de 2006, Resoluecidn 5109 de 2005 y demds normatividad sanifaria concordante ¥ vigente

DATOS DE PRODUCCION

NG de | 28 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde
imero de empleadas: con |o establecido en Camara de Comercia?

|

Maquilas SUPERMECADO MERCACENTRO, SUPERMERCADO CINCO MENOS, SUPERMERCADO POPULAR

Subcategorias evaluadas 1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERLIZADA)

Lineas de subcategaria del alimentos Valdmen / afio

LECHE LIQUIDA ULTRAPASTEURLIZADA UHT, 5.000.000 LITROS fARD

Subcetegoria 1: [1.1.1 LECHE LIQUIDA [CRUDA, PASTEURIZADA, UHT, ESTERLIZADA),

1. DISENO ¥ CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

Evaluacit

i Calificaciton | Criticn | Observacionas

Mo. |CRITERIOS EVALUADOS

El astablacimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674

YA Boum. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26 a e
El disafio de a3 instalaciones de elaboracian de alimentos, procesamiento,
13 empaque y almacenamients es adecusdo y cuenia con la amplitud = 20

suficiente para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los
operanios. Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El diseflo de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado
1,3|flujo de materia.frima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art 18 a 10
num. 5




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL ] INSPECCION
In\/fmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o Codigo: IVC-INS-FM114 i Versian: 05 Fecha de emision: 2021.06-13

Se obsarva que alunos

Fisos, paredes y tachos tienen un disefio adecuado y poseen un buen shcorel daf pisc: e

14| estado de mantenimiento. Res. 2674 At 7num. 11,12,2,3, 4,5, 6y 7 L 5 area de equipas UHT
15 El diseflo, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adescuado. < 10
Res. 2674 de 2013 A Gum. 6.1, 62. 6.3 y6.4
4 Posee filtrols) sanitarofs) v estacion{es) de limpieza y desinfeccién. Res 10
B 2674 de 2013 Art. B num. 6.3 y 6.5, Art, 20, num B H
17 El sistema de drenajes no genera resgos de contaminacion. Res. 2674de i 10

2013 At 7 rum. 1.3, 1,4

El disefio del drea de residuos solidos y su ubicacion no genera riesgos de
1.8|contaminacitn a la mateda prima, dreas de procaso o producto . Res 2674 a 10
de 2013 At 6 num, 51, 54y Art. 33 num. Sy B

Porcentaje de cumphimiento (equivalente al 20% del valor total de i evaluacion) 18
2.|EQUIPOS REQUERIDOS E”al;“""'":‘ Calificacian | Critico |Observaciones
54 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para [os procesos que se & g

resliza. Res. 2674 num 8, Ar. 10 num, 3

Poseen un disefo sanitano y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Ar. O
22\num. 1,2, 3, 4,5 6 78 8 10, 11, Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013

23 A 22 num. 2, At 10 num. § a "
2 4|Calibracidn de equipos da medicidn . Res, 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento {equivalante al 15% dael valor total de la evaluacion) 15
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES EValBE0 | Caificacion | Critco [Observaciones
a1 Programa y registros de contred de calidad de agua potabla. Res. 2674 de a 25
2013, Art. B num 3, Art. 26 num 4
4 2;IF"mgrama documentado e implementado para el manejo infegral de < 25
| residuos stlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num: 5, Art. 26 num. 2
4 3-Frograrma de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 At B num 2.1, i 25
5.3, At Y num 8,3, Art. 26 num 3; Art 28 num 7
4.Prqgrarr|a de limpieza y desinfeccion de Areas, equipos y utensilios. Res: 25
3 2674 da 2013 Art. 6 num. 3.2, Art 26 num, 1; Art. 28 num 7 =
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS E“':“ﬁ Calificacién | Critico | Obsarvaciones
Programa documentado & implementado de educacion sanitaria dingido a = a4
4ios trabajadores. Res. 2674 Art12, 13y 14
Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores, Res. 2674 de 2013 An
42 a i3
13y 14
4 Estado de salud gel personal manpuladaor de alimantos. Res. 2674 de 2013 13
Slan 11; At 14 num. 12 9
Porcentaje de cumgplimiento (equavalente al 10% del valor total de ta evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO E“':“iﬁ' Calificacién | Critico |Observaciones




Invima

INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: VC-INS-FM114 | Version' 05 Fecha de emision. 2021-06-13
81 Control de materia prima @ insumos. Res. 2674 A, 16 num, 1,2,3.4,5, 8,7.8; 20
Art 22 num, 1: At 28 num, 1,3.4.5 At 28 rum. 1,2, 3, 5.6, 7.8, 9y 10 =
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin oparaciones cruzadas, Res 2674 de 2013 a 20
““lArt 18 Num, 5: Art 20 fum. 1y 4
Contral de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo, entre ofros)
& 3|adecuados duranta |a produccion de acuerdo al fipo de producto. Res. 2674 B 20
de 2013 Art 22 num, 2; At 18 num, 1y 2
B Consarvacion adecuada de producto en proceso, Res 2674 de 2013, Ad % 10
B ki
55 Control de envasado y embalaje Resaluciones 683 de 2012, 2674 de 2013) - 10
HAR T 18 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, B35 da 2013
56 Sistema de aseguramiento ¥ control de calidad Res. 2674 At 23 y Res. a0
11619 de 2015 -
Porcantaje da cumplimiento (eguivalents al 20% del valor tolal de la evaluacon) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO E“":“"’ Calificacisn | Critico |Observaciones
51 Programa de muesirea, cuarentena y liberacion de producta. Res. 2674 da| 25
2013 At 22 num 1, 2y 3 .
82 Vida Gtil del producto, Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art18, num 3. Res. 5109 " 15
““|de 2005 Art. 3
Almacenamiants de producto terminado. Res 2674 de 2013 At 28 num
6.3 a 15
123495
A Rotulada del producto terminado. Res. 5108 de 2005 y cuando aplique Res 15 War formatos anexos oe
333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 " rotulados
Trazahilidad, recall y manejo de devoiuciones. Res. 2674 de 2013 Art. Z8
B.5 8 15
num. &
B,6| Transparte producto terminado. Res. 2674 de 2013 At 28 8 15

Porcentaje de cumplimienta (equivalente al 15% del valor fotal de la evaluacion)

1

-

Porcentaje de cumplimianto subcategoria

88,0




BEPECCICH VIGLANCIA ¥ CONTROL | WREPECTICN
'nﬂlﬁ-‘\b INSPECCION SANITARIA CON ENFOOUE DE RIESSO0 A FABRICAS DE ALIMENTOS
ki bt Cotgn WL Fa-FWi e I Wanan 06 I Facra ow smesan 30010513

Funtajes

]
25|

B8 aplico M55 7 e ] [Tipa de medida I
|5 tomé mussira para analisis d laboratorio? £ |

CONCEPTO SANITARID DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE ]

EXIGENCIAS:
Para ajustar la planta a las normas sanftarias debe darse cumpimiento a |as siguenies exigencias.

Para ajuster el establecimiento o las normas sanitarias debe darse cumplimientn s los ilems con calificaciones da "ar* o ", as cusles serdn werificadas por
ol inspector INVIMA o fa proxima actividad da VT,

D confonmidad con lo establecido en la legislacdn sanilena vigenie, especisdmanie |8 Loy B do 1878 y su reglamentncian, en paricutar Ley B de 1978, 1a
Resckisn 2674 de 2013, Resolucion 2310 de 1986, Resolucidn 1804 de 1985, Dacrelo 616 de 2006, Resoluckin 5109 de 2005 y demas nommatividad
sandara concordanbe y vigente,

NENGLUNA

Eulgancias Maﬁmﬁ:ﬂ de productn o proceso:

MINGLUNA,
OESERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESEMTANTE DE LA PLANTA

i &m I N

MES DEL FUNCIONARIO GUE REALLTA LA VISITA DE VT
S realizo dentro de la preseme actividad de VC las respoctivas tomas de muestra para dar cumplimients al “Conlrod oficial para establacimianios durante la

vigencia 2023° (Daigido a Establecimientas vinculados a VC) .

FUNCIONARIOS QUE PRAC LA VISITA )
Firma:
Mombre: . Christian Camilo Cenlegens foias
Carga: Profesional Universitaria
Dapendaencia: IVIMA GTTCO3

L
Firma:
Mambra:
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: INVIMA GTTCOS

ATENDICO POR PARTE DE LA EMPRESA

Foma: ér _ifM ", F;llﬂ}_ctl ?_F"T

Nombire: Disna Margarita Alvarez Montaalegre
-
Cargo: Jafe de Calidad

co. 1.079, 164 026



invirna

8 b e b

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL i INSPECCION

i

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédige: IVC-INS-FMo22 Versidn: 04 mmm:mn%‘“a -

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha | AAAA-MM-DD) MEIVA - HUILA, 2023-11-02

Mambre del Establecimiento INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA 5.A.- INDUHUILA S.A.
LECHE ULTRA ALTA PASTEURIZADA AUT (UHT) ENTERA LARGA VIDA MARCA EL
TREBOL POR 400 MILILITROS EN BOLSA PLASTICA DE POLIETILEND 7 CAPAS DE ALTA
Identificacién del Producto BARRERA
Articulo | RE
alpimst QUISITOS GENERALES GALIFICACION OBSERVACIONES

41

El rétulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafiosa o susceplible de crear en modo alguno, una
impresitn eménea respecto de su naturaleza o inocuidad,

4.2

Mo describir lustraciones o representaciones graficas que
hagan alusiones a propiedades medicinales, preventivas o
curatives que den lugar a apreciaclones falsas sobre la
verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del
alimento.

4.3

El rotulo o etiqueia no debera estar en contacto directo con
&l alimanto, o &n su defecto tener autorizacion del Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberan confenar aditivos.

4.5

El ratule no debe emplear palabras, lustraciones o
represenfaciones graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualguier otro producto con el cual el
productn de gue se trate, pueda confundirse o Inducir a
suponer gue e alimenio se relaciona en forma alguna con
otro producto,

46

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a
Iingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante arfificial, deben
aparecer con la expresion “sabor artificial” junto al nombre
del alimento,

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naluraleza del alimento, normalmente deberd
ser especifico y no genérico. Se podra empiear un nomore
de “fantasia”, “de fabrica™ o "marca registrada®, siempre
que vaya junto con la denominaclon del aflmento y en la
cara principal de exhibicion.

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por &l
término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

5.3

CONTENIDO NETO ¥ DE MASA ESCURRIDA: Se debe
declarar en unidadez del sistema métrico. (Sistema

Internacional). .#




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL % INSPECCION
- FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
invirha

ALIMENTOS ENVASADOS Resolucidon 5109 de 2005
Codigo: WC-INS-FND22 Versién, 04 ] meﬁm:mm"?‘"”“"" -

El nombre del productn y el contenido nelo aparecen en la
cara principal de exhibicion. El tamafio de las letras y
|nimeros del contenido neto cumple la Resolucion 5108 de
2005

Mombre o Razén Social y direccién del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresion
5.4 “fabricado o envasado por”. En productos importados 2
deban precisarse, nombre o razon social y direccion del
impartadar,

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por
tercerns, debe aparecer la siguiente leyenda: “fabricada,
44 |envasado o reempacade” por (fabricante, envasador o M
reempacador), para (persona natural o juridica autorizada
para comercializar el alimento)

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd llevar
grabada o marcada de cualquier modo y de forma visible,
legibie e indeleble, una indicacidn en clave o lenguaje claro
{numérico, alfanumérico, ranurada, ete), acompafada de la
palabra “lole”, o la letra "L". Se aceplard comao lote, Ja fecha
de duraciém minima, fecha de vencimiento, fecha de
fabricacion o fecha de produccion y deberd cumplr con el
numeral 5.5.

551

MARCADC DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA
CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada de
forma visible, legible & indeleble, la fecha de vencimiento
yio duracién minima, en orden esiricto y secuencial, asi:
Dl&, MES ¥ ARO: Dia escrito con numeros — mes con las
tres primeras lalras o en forma numérnca = aflo con los
5.6. ultimos dos dighos. 2
Dia y mes para productos que lengan una fecha da
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimienta de
mias de fres meses.

Mo ze permite la declaracitn de fecha de vencimiento y'o
duracitn minima, medianie el uso de esticker.

INSTRUCCIONES PARA EL USD
5T 2
Instrucelones necesarias para modo de empleo.




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL E INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

invirria

Cadigo: IVC-INS-FMD22 Versitn: 04 Fecha de Emision: 2022-00-23 PRgina 3.de 3

NUMERD DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA; de acuerdo a lo establecido en el articulo 37
de la Resolucidon 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyan o adicionen

5.8 2 R3A-007053-2018

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES : i i

B Declaracidn  cuanfitativa de ingredientes wvaliosos o MA
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido,

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJEROD: debera utilizarse
un rolulo o etigueta complementano que confenga en
idioma espafiol, la informacion exigida en la Resolucion
5108 de 2005

NA

La declaracidn de aditivos incluye el nombre genérico y &l
especifico

Cuando el producio conliens aspariame o lartrazina se
|incluyen las leyendas y declaracion respectiva

8.2.3

522 NA

Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisilos
especificos por producto; agua potable tratada, derivados
lacteos, alimentos ennguecidos, formulas para lactantes,
lecha.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; Mo aplica: NA,

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la llegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcidn 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podrd adelantar acciones de inspeccidn, vigilancia y contral con
el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

W .
DIEGD Mlm QUINTERO BONILLA Numhre

Firma

Nombre IAN CA LG CARTAGENA ROAS

C.C. 7.701.280 1.108.454.071

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Eargn PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o

Grupo o Dependencia GTTCO3 Dependencia GTTCO3

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma v M Pluoc? M. Firma _——

Nombre DIANA MARGARITA ALVARES M. Nombre _ ——

CLC. 1,079.184.026 c.C. mep——

Cargo JEFE DE CALIDAD Cargo S ——
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NGPECCION, VGILANCIA Y CONTROL = | INSPECCION
hﬂm ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUIMO HUMAND
Todigo WC-INS-F W62 I Wersino | Facha de Emision 2023-08-22
Nombre del productn [ TECHE ULTRA ALTA PASTEURIZADA ALT (UNT) ENTERA LARGA VIDA MARCA EL TREBOL

DBSERVACIINES

La informacion no leva a los consumidares o creer que exste un conocimiento cusntitalivo sxacto de ko que las
2 |personas deben comer con &l fn de mantenes ka sahel. sino que debe dar a conocer 3 cantidad de
que conliens &l producto, (Numeral 5.3 Artlculo 8 Resobhecidn 810 de 2021)

Mo CRITERIOS EVALUADOS Evaluackin del requisite |  OBSERVACIONES
Ei ilo do ta tabls de mformacion nulricional es declarado como “Iinformacion Nutricional”™ o "Datos. de! T

1.tHM"nmmecmumymm.mﬂnimm a
Resolucian 810 de 2021,
Los valores de las nuifentes decleran en |8 1aba ruticional Benen soporte (andlisis de muestras del producio,

1.2 |informacién e tablas de composician de slimentos, pubcaciones, contanido muricional de los ngredientss| i

utilizados en farmulacitng (Numeral 10.5 Articulo 10 Resclucidn 810 de 2021)

La informacién nutricional se presenta en kiioma espafol y sl fgurs en idoma diferents cuenta con roluly
complementans con L raduccion & infarmackn requenda, en un recuadro con amaio minimo del 25% del drea|
disponitéa de la iImpresion de la cara donde se ubique | en color contrastame con & fonde. en un luger wsible de
|y mtiqueta, con informacsin legible en letra Anal o Hohabtica y su titulo &5 poorde 8 lo dispussto en @ reglamento|
thenico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Ariculo 28 Resolecidn 810 de 2021). L
1.3(tabla nutricional debe ser de ol menos &l 15% del Area donde sa ubigue para la came cruda ervasada & & que| a
s¢ & han agregado productos alimenGcios, condimentos o adivos que contangan sal o sodio, Unicamante
deban declarar el contenida de sadio. Pardgrato 1 articulo 1 Resclucian 2452 de 2022

Mota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusidn de porciones por envase on la tabla
nutricional, i en la cara principal de exhibicidn del envase.” Pardgrafo 2 articule 1 Resobucion 2492 de|
2022."

1.4 |declaracktn de propiedad ruticional o de saked, En el caso de productas reconstiudos sa declarard a

10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucisn B10 de 2021)

El orden de los nulrientes segun comesponda, sus unidades y su estructurs son acordes, el ipo de fomato es|
1.5 |acorde con el rea de impresian disponible en ka etiquets  (Numeral 28.4 Articulo 28, Anticulo 29 y Articulo 30 a
Resolucion 810 de 2021)

1.6|Los nuinentes de declaracion abiigatona y opolonaies se exprasan on unidades y abrevialuras permilidas y con a
hmw;%mhnﬂmﬁnﬁhlﬂﬂ:ﬂmﬂi&?kﬂuﬁl

10, Tabla 7 Articubo 14, Tatla 1 Articulo 9 Resolucidn 810 de 2021\Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla Sy 6

Mumaeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucidn 810 de 2021)

El nimens de porciones par empague @sia daclaredo en la cara principal de exhibicion de la etigueta, jumo alj
comenide nels ded alimento . El tamafo de la porcsdn declarada en |8 sbiquets debe ser determingdo a parte de
1-?um.“mmm.s&mmumﬂm [Numeral
10.8 Articulo 10, Tabla 8 y & Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resobucién 810 de 2021)

Nota: Diligencie la columna "evaluacién™ teniando en cuenta que la escala del lem comespondera a. Identifique la letra & (aceptable) para
total ded requisita, identifigue las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requenmianto;
identifique |z letra i (inaceptable) que indica [ngumplimiento del requerimiento; identifique las Latras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
avaluar no es evaluado o no le aplica.
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IMPEGNO

NIT: 900.373.939-5

. ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
|| ¥ CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

INFORME DE ENSAYO N° FQ-12163-23

INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista

DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION DE LA MUESTRA
DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2024-NOV-15 FECHA DE RECEP. LAB.: 2024-DIC-01
FECHA DE VENCIMIENTO:  2025-OCT-07 FECHA DE ANALISIS: 2024-DIC-04
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2024-DIC-12
CANTIDAD: 6 unidades x 1000 mL ENTREGADA POR: Mensajeria
LOTE No: 151024 06:45 B3 TEMPERATURA DE TOMA:  20,2°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS | RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | EgpECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) ) DECISION (3) |cONFORMIDAD
Densidad 15/15°C Gravimetri-a 1,030 g/mL N.A 1.0295 g - 1.0330 g NO APLICA CONFORME
Acidez (Expresado como Volumetrica 0,16 g A. Lactico/ N.A 0.13g-0.17¢g NO APLICA CONFORME
Acido LActico) 100 mL
Proteina Kjeldahl* 2,9 g/100 g N.A Min 2.9 g NO APLICA CONFORME
Fosfatasa Cualitativo Negativa No Aplica N.A Negativa NO APLICA CONFORME
Peroxidasa Cualitativo-Guayacol Negativa No Aplica N.A Negativa NO APLICA CONFORME
Extracto Seco Total Gravimetria 11,89 g/100 g N.A Min 11.20 g NO APLICA CONFORME
Extracto Seco Calculo Matematico 8,89 9/100 g N.A Min 8.20 g NO APLICA CONFORME
Desengrasado
Grasa AOAC 989.05:2000 3,0 g/100 mL N.A Min 3.0 g NO APLICA CONFORME

OBSERVACIONES
- (2) Especificacion dada por el Decreto 616 de 2006: Leche Entera UHT.

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacién se toman de: Decreto 616 de 2006 para Leche UHT

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decision para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacién simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificacion, cuando ésta sea definida
como 0 UFC.

- El limite maximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién de la muestra (fecha de produccién, fecha de vencimiento, presentacién, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general de la muestra analizada, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido parcialmente sin previa autorizaciéon de Impegno®, los resultados son validos Unicamente para la muestra
analizada tal como se recibio.

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Movil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Wwww.impegno.co
lde2
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INFORME DE ENSAYO N° FQ-12163-23

INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista

DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION DE LA MUESTRA
DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2024-NOV-15 FECHA DE RECEP. LAB.: 2024-DIC-01
FECHA DE VENCIMIENTO:  2025-OCT-07 FECHA DE ANALISIS: 2024-DIC-04
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2024-DIC-14
CANTIDAD: 6 unidades x 1000 mL ENTREGADA POR: Mensajeria
LOTE No: 151023 06:45 B3 TEMPERATURA DE TOMA:  20,2°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

-Ensayo tercerizado: Proteina

MAYRA QUITIAN NARANJO
DIRECTORA TECNICA

FIN DEL INFORME DE ENSAYO

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Movil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Wwww.impegno.co
2de2



ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

M3
IMPEGNO

NIT: 900.373.939-5

INFORME DE ENSAYO N° MI-12163-23

INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista

DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION DE LA MUESTRA
DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2024-NOV-15 FECHA DE RECEP. LAB.: 2024-DIC-01
FECHA DE VENCIMIENTO:  2025-OCT-07 FECHA DE ANALISIS: 2024-DIC-04
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2024-DIC-14
CANTIDAD: 6 unidades x 1000 mL ENTREGADA POR: Mensajeria
LOTE No: 151023 06:45 B3 TEMPERATURA DE TOMA:  20,2°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME MICROBIOLOGICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS | RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | EgpECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) ) DECISION (3) |cONFORMIDAD
Microorganismos Esterilidad Comercial Ausente No Aplica N.A Ausencia NO APLICA CONFORME
Termofilos Anaerobios (Crecimiento anaerobiosis 55
<)
Microorganismos Esterilidad Comercial Ausente No Aplica N.A Ausencia NO APLICA CONFORME
Termofilos Aerobios (Crecimiento aerobiosis a 55
<)
Microorganismos Esterilidad Comercial Ausente No Aplica N.A Ausencia NO APLICA CONFORME
Meséfilos Anaerobios (Crecimiento anaerobiosis 35
C)
Microorganismos Esterilidad Comercial Ausente No Aplica N.A Ausencia NO APLICA CONFORME
Mesofilos Aerobios (Crecimiento aerobiosis a 35
<)

OBSERVACIONES

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacion se toman de: Decreto 616 de 2006 para Leche UHT

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decisién para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacion simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificacién, cuando ésta sea definida
como 0 UFC.

- El limite méximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién de la muestra (fecha de produccion, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general de la muestra analizada, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido parcialmente sin previa autorizacion de Impegno®, los resultados son validos Unicamente para la muestra
analizada tal como se recibi6.

Revisado: Carolina M. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Movil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Wwww.impegno.co
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INFORME DE ENSAYO N° MI-12163-23

INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista

DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION DE LA MUESTRA
DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2024-NOV-15 FECHA DE RECEP. LAB.: 2024-DIC-01
FECHA DE VENCIMIENTO:  2025-OCT-07 FECHA DE ANALISIS: 2024-DIC-04
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2024-DIC-14
CANTIDAD: 6 unidades x 1000 mL ENTREGADA POR: Mensajeria
LOTE No: 151023 06:45 B3 TEMPERATURA DE TOMA:  20,2°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME MICROBIOLOGICO

MAYRA QUITIAN NARANJO
DIRECTORA TECNICA

FIN DEL INFORME DE ENSAYO

Revisado: Carolina M. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Movil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Wwww.impegno.co
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